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Justificacion: Este proyecto surge como consecuencia del descubrimiento de una laguna de
informacién durante la investigacion llevada a cabo en el marco de mi tesis doctoral.
A pesar de la existencia de una abundante cantidad de datos sobre las
caracteristicas fisicas y bioquimicas de las fermentaciones, se ha observado una
notable carencia de informacién acerca de como estas caracteristicas pueden ser
integradas para clasificar todas las variedades de cerveza a nivel mundial. En
contraste, en fermentos similares como el vino, se dispone de un corpus sustancial
de informacién, evidenciando un interés pronunciado por parte del sector
agroalimentario. Este interés suscita la posibilidad de redactar un articulo detallado
en torno a esta tematica.

Linea de Otra
Investigacion:

Relevancia La investigacion sobre la integracidn de caracteristicas fisicas y bioquimicas en la
Cientifica: categorizacion global de cervezas no sélo aborda una brecha crucial en el
conocimiento de los procesos de fermentacion, sino que también posee una
relevancia cientifica y aplicativa significativa. La existencia de informacién detallada
en fermentos similares, como el vino, subraya la necesidad de equiparar este nivel
de comprensidn en el contexto cervecero. La capacidad de categorizar de manera
precisa las cervezas no sélo beneficiara a la industria en términos de calidad y
consistencia, sino que también influird en las preferencias del consumidor. Ademas,
esta investigacion puede catalizar la innovacién en la produccién cervecera,
facilitando la creacion de perfiles mas distintivos y sostenibles, impactando asi tanto
en la competitividad del mercado como en la eficiencia de los procesos de
produccién.




Planteamiento
del problema
de
Investigacion:

Objetivo
General:

Objetivos
Especificos:

Articulacion
con los
objetivos del
Plan Nacional
de Desarrollo,
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Escasean considerablemente las investigaciones vinculadas a la categorizacion de
estilos y caracteristicas en el ambito cervecero. La mayoria de la informacién
disponible proviene de fuentes no sometidas a revisidén por pares, principalmente
libros, mientras que, en contraste, se observa una prominencia considerable de
investigaciones centradas en las preferencias del consumidor y la caracterizacion de
productos alimentarios en la literatura cientifica actual. Este desequilibrio resalta la
necesidad de abordar de manera mas rigurosa y sistematica la categorizacién de las
cervezas, estableciendo un marco cientifico robusto que permita una comprension
mas profunda y precisa de sus variados estilos y caracteristicas.

Cubrir la brecha de conocimiento identificada en el campo de la fermentacién
cervecera, centrandose especificamente en la integracién de caracteristicas fisicas y
bioquimicas para la categorizacién precisa de distintas variedades de cerveza a nivel
global. Partiendo del reconocimiento de la escasez de estudios rigurosos en esta
area, se busca establecer un marco cientifico sélido que permita comprender de
manera integral cémo estas caracteristicas se interrelacionan y cémo pueden ser
utilizadas para clasificar las cervezas con mayor precisién. Ademas, el objetivo
abarca la revision critica de la literatura existente, particularmente aquella
proveniente de fuentes no sometidas a revisién por pares, para asegurar la fiabilidad
y validez de los hallazgos. En Ultima instancia, se aspira a contribuir al avance del
conocimiento en el ambito de la fermentacién, proporcionando informacién valiosa
tanto para la comunidad cientifica como para la industria cervecera, con
implicaciones potenciales en la mejora de la calidad, consistencia y competitividad
del sector.

Realizar un andlisis exhaustivo de la literatura disponible en el campo de la
categorizacion de estilos y caracteristicas en la fermentacidn cervecera. Este objetivo
especifico implica identificar y evaluar de manera rigurosa los estudios y fuentes
existentes, priorizando aquellos sometidos a revision por pares para garantizar la
fiabilidad de la informacidn. Esta revisidn critica permitird contextualizar la brecha de
conocimiento identificada y establecer una base sélida para la investigacion
propuesta. - Basandose en los hallazgos de la revisién critica de la literatura y de la
investigacién experimental, desarrollar un marco teérico y metodolédgico que sirva
como guia sélida para la categorizacion precisa de cervezas. Este objetivo implica la
formulacién de un modelo conceptual que integre las caracteristicas fisicas y
bioquimicas relevantes, proporcionando un enfoque estructurado y cientificamente
respaldado para la clasificacién de las cervezas. Ademas, se buscara establecer
recomendaciones practicas para la aplicaciéon de este marco en la industria
cervecera, con el fin de mejorar la calidad, consistencia y competitividad de los
productos.

No aplica




Estado del
Arte:

Propuesta
Metodoldgica:

Referentes

Bibliograficos:

Productos
Esperados:

La clasificacion de las cervezas es un tema que ha sido, particularmente, poco
abordado en la literatura cientifica. Villacreses et al. (2022) aborda el tema de
manera tangencial, puesto que dedica su trabajo a otros tdépicos, sin embargo, brinda
un panorama acerca del porqué resulta un tema de dificil manejo, mencionando que
la amplia distribucién geografica de la bebida, sumado a la amplia variabilidad de
ingredientes, provoca que la tarea de clasificacion de estilos resulte en una actividad
engorrosa. Por otro lado, autores como Hoalst-Pallen & Patterson (2023), intentan
abordar el asunto desde un punto de vista geografico, y su realacién con la materia
prima y las sociedades en donde se desarrolla, pero no desde el punto de vista de las
técnicas de elaboracién. Arthur (2022), realiza una investigacién sobre la historia de
la cerveza, en donde evidentemente se estudia las razones histdricas del desarrollo
cervecero, pero no enfoncado en los estilos clasicos y su transicién a los modernos.
Es decir, existe relativamente poca informacidn con rigor cientifico, lo cual genera la
laguna de conocimiento que permite la escritura del paper propuesto.

Tipo de investigacion: Investigacion bibliografica. Revisién critica de la literatura
cientifica disponible: Esta etapa involucrara una busqueda exhaustiva en bases de
datos académicas, revistas cientificas especializadas y otros recursos pertinentes
para identificar y seleccionar estudios relacionados con la categorizacién de estilos y
caracteristicas en la fermentacion cervecera. Se dara prioridad a publicaciones
sometidas a revisidén por pares para garantizar la calidad y fiabilidad de la
informacién recopilada. La revision se llevarad a cabo mediante la aplicacion de
criterios de inclusion y exclusion predefinidos, y se utilizaran herramientas analiticas
para sintetizar los hallazgos y detectar posibles lagunas en la literatura. Desarrollo
del marco tedrico y metodoldgico: Con base en los hallazgos de la revision critica de
la literatura y los resultados de la investigacion experimental, se propondra un marco
tedrico y metodoldgico para la categorizacion precisa de cervezas. Este marco
integrara los aspectos fisicos y bioquimicos relevantes, proporcionando un enfoque
estructurado y cientificamente respaldado para la clasificacion cervecera. Se
incluirdn recomendaciones practicas para la aplicacién de este marco en la industria
cervecera, considerando aspectos como la estandarizacion de procedimientos y la
implementacién de tecnologias avanzadas de analisis.
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Impacto En primer lugar, la profundizacion en el conocimiento de la categorizacién de

CH I E LR N cervezas a través de la integracion de caracteristicas fisicas y bioquimicas

ERS TG ET B contribuira no solo al avance cientifico, sino también a la mejora de la calidad y
consistencia de productos en la industria cervecera. Esto, a su vez, se traducira en
beneficios tangibles para los consumidores, quienes podran acceder a una gama mas
diversa y refinada de cervezas, alineadas con sus preferencias individuales. Ademas,
la propuesta de un marco tedrico y metodoldgico robusto tendra un impacto practico
directo en la industria, proporcionando herramientas innovadoras para la
clasificacion precisa de cervezas. Este enfoque cientifico contribuira a la
competitividad del sector y fomentara la implementacion de estandares de calidad
mas elevados, repercutiendo positivamente en la percepcién global de la cerveza
como un producto artesanal y distintivo. En Ultima instancia, se espera que este
estudio no solo enriquezca la experiencia de los consumidores, sino que también
fortalezca la posicién global de la industria cervecera, generando un impacto positivo
en la economia y la cultura asociada al disfrute responsable de esta bebida
milenaria.
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