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|.- DATOS DEL PROYECTO DE INVESTIGACION

1. Titulo:

ANALISIS DEL MEJORAMIENTO DE LOS PROCESOS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA CARNICA.

Director del Proyecto:
Chef Yann Yvan Henri Gallon

Escuela / Facultad: Centro de Investigacion:

Centro de Innovacién y Emprendimiento El

Escuela de Gastronomia Si marco6 la opcidn otro especifique:
Duracion: Fecha de inicio: Total meses:
01/04/2012
Fecha de
finalizacion: 30/11/2021 9

2. Justificacion: (Describa como se alinea el proyecto con las lineas de investigacion del
area al que pertenece)

En nuestra vida cotidiana y alrededor del mundo las personas se han visto afectadas

consumismo de comida chatarra, pero las grandes cadenas alimenticias quienes se ¢

por dar un producto de calidad e inocuo para el consumo humano se ha visto en la

obligacion de cuidar la salud de los consumidores.

Por tal motivo se esta realizando este trabajo de investigacion que implica dar a conc

ciudadanos que no todos los procesos industriales son perjudiciales para la salud, sit

buscan el perfeccionamiento de la calidad de los productos.
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3. Relevancia cientifica: (Sefiale cudl es el aporte al conocimiento cientifico que pretende
alcanzar en el campo de investigacion especifico en el que se inscribe este proyecto)

Nuestro trabajo esta enfocado principalmente a los productos cérnicos, aplicando tot
normas de calidad, cuidados y buena manipulacién de materia prima, es por eso que
explicara detalladamente el proceso de crianza, alimentacion, recreacion y sacrificio
nuestro ganado, el cual nos permite tener un producto de calidad desde que inicia la
recepcion de materia prima llegado del matadero, hasta su despacho de productos

envasados. para los principales sunermercados v abastecer las necesidades de la b

4. Planteamiento del problema de Investigacion: (Incluya las preguntas de investigacién)
Hoy en dia vivimos en un mundo industrializado, y con lo que respecta a nuestro car
laboral que se enfoca directamente a la preparacion de alimentos. A lo largo de los ¢
hemos sufrido grandes transformaciones de procesos para la obtencién de alimento:
saludables para el consumo masivo, pero sin saber que todos estos productos
industrializados han conllevado a la poblacién mundial a un consumismo de alimentc
transgénicos que son muy perjudiciales para la salud. En cuanto respecta principalrr
comida chatarra o rapida, los cuales se han apoderado de nuestros mercados a nive
El sector econdmico ha visto grandes ingresos, por esta industria, pero a su vez se t
decaido el sector agropecuario y agrario, mediante el cual surtian de productos alim
de muy buena calidad, sanos e inocuos para el consumo directo, con estos cambios
alimentacion se aumentado la obesidad en gran parte de la poblacién, principalment
nifios v aumento de enfermedades cardiovasculares.

5. Objetivos:

51 General:

Concientizar y dar a conocer que los productos carnicos cumplen los estandares de
calidad e inocuidad alimentaria.

5.2  Objetivos Especificos:(De acuerdo con las preguntas de investigacion)

Mantener la estandarizacion de los productos a través de los procesos de mejora co
Dar a conocer la importancia del cuidado, alimentacion y recreacion de nuestra mate
prima( ganado)

6. Alcances y Limitaciones: (Hasta donde se investigara y qué no se investigara)

Luego de la obtencion de la base de datos generar el analisis estadistico; descriptivc
inferencial.

7. Estado de la cuestién (Estado del arte/breve marco referencial)

Chef Yann Gallon, analisis de procesos productivos,
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8. Propuesta Metodoldgica: (Describa como va a desarrollar la investigacion y las técnicas
que va a utilizar)

8.1  Tipo de Investigacion:
Investigacion documental Descriptiva.

8.2  Estructura de analisis:
Entrevista, Visita Planta, toma de datos, consolidacion de infromacion y resultados.

8.3  Disefo y aplicacion de instrumentos:
Tomar datos primarios de laindustria carnica, pararealizar una comparacion en el segmento
delaindustrial alimentaria, e realizar los indicadores de gestion.

9. Referentes Bibliogréaficos:
https://siecledigital.fr/2020/02/05/quel-avenir-pour-la-viande/

https://www.thecanadianencyclopedia.ca/fr/article/industrie-de-la-transformation-de-l:
e

https://www.viande.info/elevage-viande-sante-maladies
https://www.amisdelaterre.org/wp-content/uploads/2015/02/latlasdelaviande.pdf
http://www.fao.org/3/ai407e/ai407e.pdf
https://meatscience.org/about-amsa/history-mission/history-of-meat-science

10. Productos esperados: (Articulos, libros, conferencias, capitulos de libro, ponencias...)

Articulos.
Conferencias.
Ponencias.

11. Impacto esperado sobre la colectividad: (Breve resefia de como se articula el proyecto
con: i) los Objetivos de Desarrollo Sostenible, o alguna(s) de sus metas especificas, y ii)
con los objetivos del Plan Nacional de Desarrollo del Ecuador)
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12. Sostenibilidad del proyecto: (Indicar las acciones que se prevén realizar para garantizar
que los objetivos e impactos del proyecto se mantengan en el tiempo, una vez que

finalice)
L as accciones atomarse es realizar una publicidad masiva.

Il1.- RECURSOS HUMANOS

Nombre Completo Yann Ivan Henri Galon

Fecha de nacimiento 20/10/1974

Cédula de Identidad/Pasaporte 175845658-4

Area académica Gastronomia

Director Investigador | Auxiliar | Técnico
Categoria del investigador/a @ O O O
Teléfono de contacto +593 95 878 3637

;I'l’tulqtggadémico & institucion que |BEPy CAP ministerio de la educcacion Francesa
0 emiti6

Nombre Completo Lucia Ysabel Galan Galan

Fecha de nacimiento 18/05/1989

Cédula de Identidad/Pasaporte 1760101418

Area académica Administrativa

Director Investigador | Auxiliar | Técnico
Categoria del investigador/a O O O O
Teléfono de contacto +596 999056010

Titulo academico e institucion que |Tec. en Administracion Industrial - SENATI.
lo emitid
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O
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lo emitio
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Director

O
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O
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O
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I11.- RECURSOS ECONOMICOS

Actividades Rubros Recursos

Traduccion (I-F)

blicacion del Arti

1sentacion a Cor

visita Técnica (//

Costo
total

Costo
unitario

Movilizacion

Fuente de

financiamiento

Servicios

U. Hemisferios

U. Hemisferios

U. Hemisferios

Bienes

R

Personal
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IV.- CRONOGRAMA

ACTIVIDAD Mes Mes Mes Mes
L. Visita a la Planta Abril
2. Toma de datos Mayo
3. Visita de Mercado Junio
4. Entrevistas con chefs Julio
5. Redaccion del Articulo Agosto | Septiembrt
6. Introduccion Septiembre
£ Antecedentes y estado del ar Octubre
9. Resultados Octubre
10. |resentacion de Articulo a la Re Novienbre
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V.- INFORMACION ADICIONAL

Tipo de investigacion

InvestigaciorExperimental

Desarrollo experimental segun el area del conocimiento UNESCO

Saludy ServiciosSociales

Disciplina Cientifica

Cienciasagricolas

Objetivo socioecondémico
Defensa

Ambito geografico

Internacional

Avrticulacion con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS)

[Marque el Objetivo(s) que corresponda]

Objetivo 1: Poner fin a la pobreza en
todas sus formas en todo el mundo

Objetivo 10: Reducir la desigualdad en y entre
los paises

Objetivo 2: Poner fin al hambre,
lograr la seguridad alimentaria y la
mejora de la nutricion y promover la
agricultura sostenible

Objetivo 11.  Lograr que las ciudades y los
asentamientos humanos sean inclusivos, seguros,
resilientes y sostenibles

Objetivo 3: Garantizar una vida sana
y promover el bienestar para todos en
todas las edades

Objetivo 12.  Garantizar modalidades de

consumo y produccidn sostenibles

Obijetivo 4: Garantizar una educacion
inclusiva, equitativa y de calidad y
promover oportunidades de
aprendizaje durante toda la vida para
todos

Objetivo 13.  Adoptar medidas urgentes para
combatir el cambio climético y sus efectos

Objetivo 5: Lograr la igualdad entre
los géneros y empoderar a todas las
mujeres y las nifias

Objetivo 14.  Conservar y utilizar
sosteniblemente los océanos, los mares y los
recursos marinos para el desarrollo sostenible

Obijetivo 6: Garantizar la
disponibilidad de agua y su gestion
sostenible y el saneamiento para todos

Objetivo 15.  Proteger, restablecer y promover
el uso sostenible de los ecosistemas terrestres,
gestionar sosteniblemente los bosques, luchar
contra la desertificacion, detener e invertir la

8
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degradacion de las tierras y detener la pérdida de
biodiversidad

Obijetivo 7: Garantizar el acceso a una
energia asequible, segura, sostenible y
moderna para todos

Objetivo 16.  Promover sociedades pacificas e
inclusivas para el desarrollo sostenible, facilitar
el acceso a la justicia para todos y construir a

econdémico sostenido, inclusivo y
sostenible, el empleo pleno vy
productivo y el trabajo decente para
todos

todos los niveles instituciones eficaces e
inclusivas que rindan cuentas
Obijetivo 8: Promover el crecimiento Objetivo 17.  Fortalecer los medios de

implementacion y revitalizar la Alianza Mundial
para el Desarrollo Sostenible

Objetivo 9. Construir
infraestructuras resilientes, promover la
industrializacién inclusiva y sostenible
y fomentar la innovacion

Firma del Director del Proyecto:

Fecha de presentacion:

PARA USO DE LA COMISION DE INVESTIGACION

Recibido Comité de Investigacion
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